<BioGourmet —

Zutaten fiir 2-3 Portionen:

1 Packung Siidtiroler Nudeln nach
Wabhl

4 EL Butter =s . .

1/2 Schiittelbrot von BioGourmet SUdtll'Oler NUdEIn In BUtter ge'

Etwas Bergkase, frisch gerieben SC hwenkt
Nach Belieben frische Krauter

Wir empfehlen die besonderen Sidtiroler Nudeln beispiels-
weise nur in Butter geschwenkt zu probieren, und die ver-
schiedenen besonderen Aromen der einzelnen Sorten auf sich
wirken zu lassen. Dazu passen auch geriebener Bergkase

oder gerdstetes Schiittelbrot fiir ein knuspriges Extra oben-
drauf.

Zubereitung

Die Nudeln nach Packungsanweisung garen. Schiittelbrot zu feinen Broseln verarbeiten. 1 EL Butter
in einer Pfanne zerlassen und das Schiittelbrot darin knusprig anrdésten. Die Brosel aus der Pfanne
nehmen und die restliche Butter zerlassen und leicht braunen. Die Nudeln abgieBen und in die Pfan-

ne geben. Mit Salz und Pfeffer wiirzen und mit den Broseln, frisch geriebenem Bergkase und den
Krautern servieren.

Viele BioGourmet-Produkte kénnen Sie im Foodhall-Online-Shop bestellen.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude beim Nachkochen!

Weitere Rezeptideen finden Sie auf www.bio-gourmet.com/rezepte




