
Internationale Feinkost 
aus ökologischem Anbau

Die BioGourmet Maiswaffeln mit Rote Bete-Meerrettich 
Crème und frischen Kräutern eignen sich ideal als Appeti-
tanreger bei festlichen Anlässen mit vielen Gästen oder als 
schnelle Zwischenmahlzeit für den kleinen Hunger.

Die Maiswaffeln sind schnell und einfach zubereitet und ma-
chen aufgrund der kontrastreichen Farben Lust auf Mehr. 
Etwas Feta-Käse rundet den Geschmack wunderbar ab.

Maiswaffeln mit Rote Bete-Meerret-
tich Aufstrich und frischen Kräutern

Zutaten für 2 Personen:

6 BioGourmet Maiswaffeln
1 Glas BioGourmet  
Rote Bete-Meerrettich Aufstrich
Feta-Käse
Frischer Dill
Frische glatte Petersilie
BioGourmet Kräuter &  
Blütensalz
Pfeffer

Zubereitung

Maiswaffeln aus dem Beutel nehmen und mit dem Rote Bete-Meerrettich Aufstrich bestreichen. 
Kleingewürfelten Feta hinzufügen. Petersilie und Dill fein hacken und großzügig auf den kross geba-
ckenen Scheiben verteilen. Abschließend mit BioGourmet Kräuter & Blütensalz sowie frisch gemah-
lenem Pfeffer würzen.

Auch die kleinen Waffeln mit Tomate-Oregano sowie schwarzem Venus-Reis eignen sich als Grund-
lage für herzhafte Sandwichs.


